MENUFORSLAG TIL FEST 2019

FORRET

Anretning pd tallerken

Lakseroulade pa bund af salat, tilfpjet diverse pynt sdsom rejer, tilsat sauce verte og
flutes.

Parmaskinke pakket om melon med ristede kerner og parmesan.

Kokkens klassiske rejecocktail med kaviar, friske asparges, rejer, dressing og

hjemmebagt brod.
Speendende tapastallerken med 3 sma retter.

Tapas-tallerken, Parmaskinke med gren asparges, mini tartelet med honsesalat,
roget dyrekolle med traneberkompot, pd bund af salat med diverse pynt og groft
flutes.

Fiskesymfoni bestdende af; dampet rodtunge med frisk basilikum; timianstegt aks og
roget tun pa bund af sprod salat, diverse pynt, basilikumcreme, friske gronne
asparges og groft brod.

Roget dyrekolle og roget tun med tranebeer og basilikumcreme, pa bund af sprod
salat med rejer og kokkens flutes.

Tun mousse pad salatbund med krydderurtedressing med lakseroser og rejer
Kold hvidvinsdampet fiskeroulade pa salatbund med krydderurtedressing og rejer
Ferskrpget laks pa salatbund

Hjemmegravet laks i enighed med Bornholmsk reget laks pa plukket salater, sprode

gronne asparges med rovt sennepsdressing



HOVEDRET

Hovedret som fadservering

Oksestriplion og fetamarineret svinemprbrad, dertil nye kartofler vendt i smpr og
pevsille, marinerede svampe og friske asparges samt halve bagte hvidleg. Serveres

med en god redvinssauce og en frisk salat med dressing.

Kalvesteg stegt som vildt og barderet unghanebryst, dertil flodegratinerede kartofler
og vildtsauce. Marinerede svampe, timianstegte cherrytomater og asparges svpbt i

bacon. Serveres med en frisk salat med dressing til.

Gammeldags oksesteg med nye kartofler vendt i smor og persille, waldorffsalat,

rustikke grontsager, en god skysauce samt surt og spdt til.

Grillet krydderstegt oksemprbrad. Hertil serveres Madeira Sky med krydderurter og
pomumes duches. Grillet auberginer, squash med frisk oregano, sstershatte og
portobellosvampe, en frisk salat samt groft brod.

Hovedret som Buffet

Urtefarseret kalkunbryst og krydderurtebarderet morbrad, hjemmelavede stegte
kartoffelbdde, sma kartofler vendt i smor og persille dertil en god whiskysauce.
Marinerede svampe, ostegratinerede squash og halve bagte hvidleg. Pastasalat med

urter og diverse mixsalater med dressing, brod og smaor.

Krydderstegt oksestriplion, fetamarineret svinemprbrad og hvidlpgsstegte
lammekoller, nye stegte kartofler med krydderurter, flodegratinerede kartofler og
krydderurtesauce. Halve bagte hvidleg, gulerodspakker med bacon. Gratineret squash,
timianstegte cherrytomater, salatbar efter seeson, mixsalat, dressing, brod og smovr,

tzatziki, feta, oliven, tomatsalat, asparges m.m.

Hvidlpgsstegte lammekpller-og fetamarineret svinemprbrad. Nye stegte kartofler med
friske krydderurter, pommes duches og krydderurtesauce. Citrus og timianstegte
cherrytomater, halve bagte hvidlpg, stegte majskolber og gratineret squash. Salatbar
efter seeson, dressing, brod og smov.



Krydderstegt oksemprbrad og hvidvinspocheret kalkunbryst, paprikastegt
svinemprbrad wmed flodegratinerede kartofler samt pommes rosti. Rustik grentsager,
stegte auberginer med frisk oregano, halve bagte hvidlpg, timianstegt cherrytomater
0g honningglaseret fennikel. Salatbar efter seeson, tomatsalat, tzatziki, dertil
krydderurtecreme, diverse topping sasom oliven, dressing, brod og smer.

Buffet pa grill — krydderurtestegt svinemprbrad, chilistegt oksestriplion,
krydderurtebarderet kalkunbryst, nye kartofler stegt med krydderurter, pommes
rosti og krydderurtesauce. Halve bagte hvidleg, stegte auberginer, majskolber og
squash, samt honningglaserede fennikel. Salatbar efter seson, dressing, smpr samt

kokkens mepllebrad.

DESSERT

Anretning pad tallerken

Kokkens anretning af 3 sma tapasdesserter
Chokoladeskdl med frisk frugt, vaniljeis og brownies
Amerikansk cebleterte med kanel is og flodeskum
Kokkens Pavlova med friske beer

Varm brieost med solbeersorbet, valnpdder og hjemmebagt rugbred

Dessertbord

Ostebord wmed udvalg af danske og udenlandske oste, samt skovbeerterte med frisk

frugt.

Jordbeerfromage med crunch, forskellige sma kager, brownies og jordberkage samt

rort is med chokoladestykker

Kokkens Paviova wmed friske boeer og mynte, terter med boer samt vort is med

chokolade og mynte.



NATMAD

Cremet Kartoffel- porre suppe med ristet bacon og brod til
Cremet aspargessuppe med kpdboller og brod til.
Jordskokkesuppe med bacon.

Kokkens hjemmelavede pizza.

Tarteletter med hons i asparges.

Polse/ostebord med hjemmebagt rugbrod.



